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Next BENT 100 
BENTONITE ATTIVATA A BASSO CONTENUTO DI SODIO 

 

Descrizione e utilizzo 
Bentonite con eccellente potere chiarificante prodotta da materie prime 
accuratamente selezionate, creata per soddisfare specifiche esigenze 
dell’industria delle bevande. Adatta per l’ottenimento della stabilità proteica su 
vino, succhi di frutta ed aceti. 
Il prodotto può essere utilizzato in purezza per la stabilità proteica oppure come 
agente chiarificante in abbinamento ad altri coadiuvanti (gelatina, phyto 
proteine, sol di silice) previo test preliminare in laboratorio. 

 

Dosi e modalità d’uso:  
Da 20 a 100 g/hl 

1. Disperdere Next Bent 100 in acqua fredda (rapporto 1:10) con energica 
agitazione, fino ad ottenere una sospensione omogenea. 
2. Lasciare riposare la soluzione (gel) per alcune ore (da un minimo di 6 a 12 ore 
circa) 
3. Rimescolare e aggiungere alla massa da trattare 
 

Per la scelta della corretta dose da applicare, si raccomanda di effettuare prove 
preliminari in laboratorio.  
 

Conservazione: 
conservare nella confezione originale in luogo fresco e asciutto. 
Proteggere dall’umidità 

 

Confezioni: 
Sacco da 25 kg su bancale da 1000 kg.  

 
Dati analitici (in soluzione al 1% di acido tartarico) 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Next Bent 100 Valore medio 
bentoniti 
enologiche 

Limite legale 

Sodio (%) 0,04 0,30 – 0,40 0,50 
Calcio (%) 0,52 0,50 – 0,60 0,80 
Magnesio (%) 0,14 0,12 – 0,14 0,50 
Ferro (%) 0,11 0,05 – 0,015 0,20 
Piombo (ppm) 5,0 5,0 20 
Arsenico (ppm) <1,5 1,5 2 
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DICHIARAZIONI E CONFORMITA’ 
Conformità 
a norme 

Reg. UE 934-2019  
Conforme al Codex OIV e al CODEX ALIMENTARIUS 
45° Commissione del 25 novembre 2022   
Per uso enologico, per uso professionale.  

OGM Non contiene OGM, non proviene da OGM 
 

Allergeni Prodotti della lista presente nell’allegato II del Reg CE 
1169/2011: NESSUNO 
 

Confezione Confezioni conformi per il contatto con gli alimenti 
 

Data di scadenza e modalità d’uso e conservazione indicate sulle singole confezioni.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. I nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare 
insieme il migliore protocollo d’applicazione. 

Per necessità o richieste di ulteriori informazioni è a vostra disposizione il nostro servizio tecnico 
mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521 

 


