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ACIDO MALICO 
ACIDIFICANTE PER MOSTI E VINI (E296) 

 
Descrizione e utilizzo 

• L’acido Malico è un acidificante, correttore di acidità in mosti e vini.  
• In enologia sono ammessi sia la forma L-Malico che la DL-Malico.  
• Prodotto altamente solubile e comodo per l’uso.  
• Migliora la freschezza dei mosti e dei vini.  

 
Titolo >99% 
Formula chimica C4H6O5 
Aspetto Polvere cristallina bianca e inodore. 
As (mg/kg) <3 
Pb (mg/kg) <5 
Hg (mg/kg) <1 

Prodotto conforme al CODEX enologico e al Reg. CE606/2009 
 

Dosi e modalità d’uso:  
dose massima consentita:  
mosti: 132 g/hl (corrisponde a 150 g/hl di acido tartarico)  
vini: 223g/hl (corrisponde a 250 g/hl di acido tartarico) 
aggiungere direttamente al mosto/vino da trattare.  
 
 
Conservazione: 
conservare nella confezione originale in luogo fresco e asciutto. 
Prodotto classificato pericoloso – consultare la scheda di sicurezza.  
 
 
Confezioni: 
sacco da 25 kg 
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DICHIARAZIONI E CONFORMITA’ 

Conformità 
a norme 

Reg. UE 934-2019  
Conforme al Codex OIV e al CODEX ALIMENTARIUS 45° 
Commissione del 25 novembre 2022   
Per uso enologico, per uso professionale.  

OGM Non contiene OGM, non proviene da OGM 
 

Allergeni Non contiene prodotti della lista presente nell’allegato II 
del Reg CE 1169/2011  
 

Confezione Confezioni conformi per il contatto con gli alimenti 
 

Data di scadenza e modalità d’uso e conservazione indicate sulle singole confezioni.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. I nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare 
insieme il migliore protocollo d’applicazione. 

Per necessità o richieste di ulteriori informazioni è a vostra disposizione il nostro servizio tecnico 
mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521 

 


