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PRODOTTI ENOLOGICI

#Enol T

Vegeclar Forte

CHIARIFICANTE A BASE DI PROTEINE VEGETALI. PRODOTTO
SPECIFICO PER L’ELIMINAZIONE DELLE CATECHINE DA MOSTI E VINI
BIANCHI E ROSATI.

Composizione:

Complesso proteico 100% di origine vegetale. Miscela equilibrata di 50% proteine
di patata e di 50% proteine di pisello.

Il moderno metodo produttivo rende il prodotto facilmente disperdibile e comodo
da usare.

Utilizzo e vantaggi:

e Veloce e forte reazione con i polifenoli poco polimerizzati e le catechine
responsabili ai sentori di ruvidezza e all'imbrunimento dei vini bianchi.

e Riduce l'astringenza e migliora la stabilita colorante dei vini rossi.
Miglioramento della stabilita ossidativa del vino. Molto adatto alle basi
spumanti.

¢ Veloce sedimentazione.

Allergen Free
e Veloce preparazione, facile da usare.

Dose e modalita d’'uso

Vini Bianchi e rosati: 4 - 20 g/hl
Vini Rossi: 5-25g/hl

Modalita d'uso: reidratare il prodotto in acqua in ragione di 1:10. Aggiungere in
modo proporzionale alla massa da chiarificare.

Una volta aggiunta alla massa operare un rimontaggio per garantire
I'omogeneizzazione del prodotto nella massa da trattare.

Una volta preparato il prodotto va usato in giornata.

Confezioni
Pacco da 1 kg, sacco da 20 kg.

Conservazione:
conservare nella confezione originale in luogo fresco e asciutto.
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Bvinext

Conformita a Reg. UE 934-2019

norme Conforme al Codex OIV e al CODEX ALIMENTARIUS 45°
Commissione del 25 novembre 2022
Per uso enologico, per uso professionale.

OGM Non contiene OGM, non proviene da OGM

Allergeni Prodotti della lista contenuta nell’allegato Il del Reg CE
1169/2011: nessuno.
Non contiene prodotti allergeni.

Etichettatura Coadiuvante - Non deve essere indicato in etichetta. Lista
additivi / coadiuvanti Reg.(UE) N.934/2018

@ Confezione Confezioni conformi per il contatto con gli alimenti

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. I nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare insieme il
migliore protocollo d’applicazione.
Per necessita o richieste di ulteriori informazioni é a vostra disposizione il nostro servizio tecnico
mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521
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