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TanNext Structure 
TANNINO DI ROVERE FRANCESE SOTTOPOSTO A TOSTATURA LEGGERA. 
PRODOTTO MOLTO REATTIVO, ADATTO ALL’AFFINAMENTO.  
 
 

  VANTAGGI                                                                                                                                                                                                                   
 

• Proteggi il vino da ossidazione. 
• Catalizza le reazioni di polimerizzazione dei polifenoli del 

vino. 
• Aumenta il volume e la struttura in bocca. 
• Essendo molto reattivo verso il potenziale redox del vino, 

oltre ad essere antiossidante, questo prodotto è in grado di 
correggere condizioni di riduzione anche pesanti. 

• Miglioramento totale della qualità del vino. 
 

 
  CHE COS’È  

 

Tannino di rovere francese stagionato 24 mesi all’aperto. I trucioli del legno, prima 
di iniziare il processo di estrazione, subiscono una leggera tostatura di circa 30 
minuti a 120°C. Tale processo produttivo mantiene piena la reattività dei polifenoli 
e contribuisce all’aroma dolce, tipico di questo prodotto. 
. 
 

  DOSAGGIO  
 

0,5 - 5 g/hl su vini bianchi e rosati.  
5 - 20 g/hl su vini rossi. 
Si raccomanda sempre di effettuare prove preliminari in laboratorio. 

 

  MODALITÀ D’USO  
 

Sciogliere in acqua tiepida in ragione di 1:5 prima di aggiungere al vino, garantire 
l’omogeneizzazione con un rimontaggio al chiuso o con l’ausilio di un agitatore.  

  CONFEZIONI E MODALITÀ DI CONSERVAZIONE  

Pacchetto da 1 kg; Sacco da 20 kg.  
Conservare il luogo asciutto. 
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  DICHIARAZIONE E CONFORMITÀ  

Conformità a norme 

Reg. UE 934-2019 Conforme al Codex 
OIV e al CODEX ALIMENTARIUS 45° 
Commissione del 25 novembre 2022. Per 
uso enologico, per uso professionale. 

Ammesso per la preparazione vini biologici Sì     No  

OGM 
Non contiene OGM, non proviene da 
OGM. 

Confezione 
Confezioni conformi per il contatto con gli 
alimenti. 

Origine del prodotto  Europea 

Etichettatura 
Coadiuvante, non deve essere indicato in 
etichetta. Lista additivi / coadiuvanti 
Reg.(UE) N.934/2018 

Allergeni 
Non contiene prodotti della lista 
contenente nell’allegato II del Reg CE 
1169/2011.   

 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Grazie per aver scelto il nostro prodotto. I nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare 

insieme il migliore protocollo d’applicazione. 
Per necessità o richieste di ulteriori informazioni è a vostra disposizione il nostro servizio tecnico 

mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521 
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