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TanNext RED Intense

MISCELA DI TANNINI CONDENSATI. FORTE PROTEZIONE
DA OSSIDAZIONE E GRANDE ESALTAZIONE DEGLI AROMI
DI CARATTERE FRUTTATO DEL VINO.

VANTAGGI:
e Migliora la finezza e la percezione di aromi fruttati del vino.

e Contribuisce alla sensazione di aromi di frutta rossa, soprattutto note di ciliegio,
prugna, marasca.

e Miglioramento della struttura e il volume in bocca.

e Contribuisce al fissaggio del colore nei vini rossi.

e Buona azione antiossidativa, migliora la longevita del prodotto.

CHE COS'E:
miscela specifica di tannini ellagici e di vinacciolo e buccia d’uva bianca.
Prodotto altamente purificato, adatto per le aggiunte in pre-imbottigliamento.

Merlot 2015 provenienza: Alto Adige
panel di 8 assaggiatori
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DOSAGGIO E MODALITA D’USO:

1 - 5 g/hl su vini bianchi e rosati.

3 - 12 g/hl su vini rossi.

Si raccomanda sempre di effettuare prove preliminari in laboratorio.

Sciogliere il tannino in acqua in ragione di 1:5 e aggiungere al vino con un rimontaggio

al riparo dall’aria.
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Le informazioni riportate corrispondono a quelle disponibili allo stato attuale delle nostre conoscenze e competenze. L'utilizzatore e tenuto
ad operare secondo la legislazione vigente nel rispetto delle norme di sicurezza e protezione vigente. Le indicazioni riportate non costituiscono garanzia
di ottenimento del risultato ed e altresi opportuno operare con prove preliminari.
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CONEFZIONE E MODALITA DI CONSERVAZIONE:
pacchi da 1 kg, fusto da 20 kg
Conservare nella confezione originale in luogo asciutto.

CONFORMITA E SPECIFICHE TECNICHE:

Reg. UE 934-2019 Conforme al Codex OIV e al
s CODEX ALIMENTARIUS 45° Commissione del
Conformita a norme .
25 novembre 2022. Per uso enologico, per uso
professionale.
A.mme.ss.o per la preparazione vini S ¥ No[l
biologici
OGM Non contiene OGM, non proviene da OGM.
. Confezioni conformi per il contatto con gli
Confezione . .
alimenti.
Origine del prodotto Europea
Coadiuvante, non deve essere indicato in
Etichettatura etichetta. Lista additivi / coadiuvanti Reg.(UE)
N.934/2018
Allergeni Non contiene prodotti della lista contenente
g nell’allegato Il del Reg CE 1169/2011.

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. | nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare
insieme il migliore protocollo d’applicazione.
Per necessita o richieste di ulteriori informazioni € a vostra disposizione il nostro servizio tecnico
mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521
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Le informazioni riportate corrispondono a quelle disponibili allo stato attuale delle nostre conoscenze e competenze. L'utilizzatore e tenuto
ad operare secondo la legislazione vigente nel rispetto delle norme di sicurezza e protezione vigente. Le indicazioni ripertate non costituisceno garanzia
di ottenimento del risultato ed e altresi opportuno operare con prove preliminari.
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