SCHEDA TECNICA - REVISIONE N°1 DEL: 02/02/2026 LP (1 NL &1

TanNext Elle Gal

PURO TANNINO DI GALLA DI QUERCIA IN SOLUZIONE ACQUOSA
COCETRATA (>50% RESIDO SECCO).

VANTAGGI

¢ Potente azione antiossidativa per mosti e
vini.

e Riduce/elimina 'azione degli enzimi
ossidasici presenti sull’'uva (azione anti
laccasica)

e Preserva ed esalta la componente aromatica
di mosti bianchi.

e Ottima azione di protezione del colore dei
vini rossi per il forte potere co-pigmentante.

e Forte sinergia con altri antiossidanti come il
metabisolfito e I'acido ascorbico.

e Prodotto liquido pronto per 'uso.

CHE COS’E

preparato liquido concentrato di tannino gallico
di alta qualita. Tannino specifico per l'uso diretto
sull'uva, durante la pigiatura o per le aggiunte
dirette al mosto e al vino.

Contiene solfiti.

DOSAGGIO

aggiunta diretta sull’'uva:

4 - 20 ml/gl, secondo lo stato sanitario dell’'uva.
Mosto - vino:

2 - 10 mi/hl

MODALITA D’USO

Prodotto liquido pronto per I'uso. Per facilitare I'aggiunta si pud “allungare” con
acqua tiepida in ragione di 1:2 prima di aggiungere al mosto/vino, garantire
I'omogeneizzazione con un rimontaggio al chiuso.
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CONFEZIONI E MODALITA DI CONSERVAZIONE

Flacone da 1 kg;
Tanica da 25 kg:
IBC da 1000 kg.
Conservare il luogo fresco al riparo dalla luce.

DICHIARAZIONE E CONFORMITA

Reg. UE 934-2019 Conforme al Codex
OIV e al CODEX ALIMENTARIUS 45°
Commissione del 25 novembre 2022. Per
uso enologico, per uso professionale.

Conformita a norme

Ammesso per la preparazione vini biologici Si¥M NolO
Non contiene OGM, non proviene da
OGM OGM.
. Confezioni conformi per il contatto con gli
Confezione . .
alimenti.
Origine del prodotto Europea

CONTIENE SOLFITI: verificare il
contenuto in solfiti nel prodotto finale.
CONTIENE SOLFITI

Allergeni Allergene secondo la lista contenente
nell’'allegato Il del Reg CE 1169/2011.

Etichettatura

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. | nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare
insieme il migliore protocollo d’applicazione.
Per necessita o richieste di ulteriori informazioni € a vostra disposizione il nostro servizio tecnico
mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521
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