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Nextzyme Extract White 
ENZIMA PERCTOLITICO MOLTO CONCENTRATO PER LA 
MACERAZIONE IN PRESSA, LA CHIARIFICA E LA STABULAZIOE DI 
MOSTI BIANCHI. 

 

  VANTAGGI                                                                                                                                                                             
• Preparato specifico per ottimizzare l’estrazione aromatica durante la 

macerazione in pressa. 
• Favorisce l’estrazione di precursori aromatici.  
• Molto adatto per l’applicazione su mosti destinati alla stabulazione a freddo.  
• Grazie all’attività pectolitica conduce un’ottima chiarifica. 
• Non estrae catechine.  
• Aumenta la resa in pressa.  

 
 

 

  CHE COS’È  
 
preparato enzimatico molto concentrato.  
Attività principale pectolitica. Aggiunto di pool di attività secondarie che ottimizzano 
l’estrazione aromatica dalla buccia e la resa in pressa.  
Attività secondarie: cellulasica, emicellulasica e beta-glucanasica.   
derivati da un ceppo selezionato di Aspergillus niger che non ha subito modificazioni 
genetiche (certificato NO OGM). 

 

  DOSAGGIO  
Dose consigliata: mosti bianchi 1 – 2 g/hl. 
Macerazione prefermentativa a freddo: 1 – 4 g/ql.  
Alcune varietà con buccia particolarmente spessa (es. moscato) si di usare il dosaggio 
più alto.  

  MODALITÀ D’USO  

Sciogliere in acqua in ragione di 1:10 e disperdere sull’uva nella tramoggia oppure sul 
mosto all’uscita della pressa.  

  

  CONFEZIONI E MODALITÀ DI CONSERVAZIONE  

Barattolo o pacchetto da 500 gr.  
Conservare il luogo asciutto e asciutto. Una volta aperto si consiglia di chiudere 
immediatamente e conservare in frigorifero a temperatura <10°C. 
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  DICHIARAZIONE DI CONFORMITÀ  

Conformità a norme 

Reg. UE 934-2019 Conforme al Codex 
OIV e al CODEX ALIMENTARIUS 45° 
Commissione del 25 novembre 2022. Per 
uso enologico, per uso professionale. 

Ammesso per la preparazione vini biologici Sì    No  

OGM 
Non contiene OGM, non proviene da 
OGM. 

Confezione 
Confezioni conformi per il contatto con gli 
alimenti. 

Origine del prodotto Europea 

Etichettatura 
Coadiuvante, non deve essere indicato in 
etichetta. Lista additivi / coadiuvanti 
Reg.(UE) N.934/2018 

 
Allergeni 
  

Non contiene prodotti della lista 
contenente nell’allegato II del Reg CE 
1169/2011.   

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Grazie per aver scelto il nostro prodotto. I nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per 

studiare insieme il migliore protocollo d’applicazione. 
Per necessità o richieste di ulteriori informazioni è a vostra disposizione il nostro servizio tecnico 

 mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521 
 

mailto:info@vinext.it

