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  Next Protection White 
PROTEZIONE TOTALE CONTRO L’OSSIDAZIONE DEI VINI DURANTE 
L’AFFINAMENTO E LE FASI DI PRE-IMBOTTFIGLIAMENTO.  

 
 

 Miscela equilibrata di nutrienti per la fermentazione alcolica in format 
Vantaggi: 
• Previene l’ossidazione dei vini, migliora lo shelf life del prodotto. 
• Aiuta ad ottenere maggiore stabilità aromatica e cromatica.  
• Previene la casse ferrica.  
• Aiuta a mantenere basso il potenziale redox.  
• Esalta la freschezza aromatica e il carattere fruttato dei vini.  
• Evita l’imbrunimento dei vini bianchi 
 
 
Che cos’è: 
miscela equilibrata di metabisolfito di potassio (50%) acido ascorbico (25%) acido citrico 
(20%) e acido metatartarico (5%)  
CONTIENE SOLFITI. DOSE MASSIMA CONSENTITA 75 GR/HL.  
Il corretto dosaggio deve essere determinato tramite prove preliminari in laboratorio.  
Aggiunta di 10 gr/hl di Next Protection White aumenta il contenuto di SO2 di circa 24 
ppm.  
 
Dosaggio e modalità d’uso: 
dose consigliata: 10 – 40 gr/hl. 
Sciogliere in acqua in ragione di 1:10 e aggiungere al vino da trattare garantendo 
l’omogeneizzazione.  
 
CONTIENE SOLFITI. DOSE MASSIMA CONSENTITA 75 GR/HL.  
Il corretto dosaggio deve essere determinato tramite prove preliminari in laboratorio.  
Aggiunta di 10 gr/hl di Next Protection White aumenta il contenuto di SO2 di circa 24 
ppm.  
 
 
Confezione e modalità di conservazione: 
Sacchetto da 1 kg e sacchi da 25 kg. 
Conservare il luogo asciutto e asciutto. Una volta aperto si consiglia di chiudere 
immediatamente. TEME L’UMIDITA’ 
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DICHIARAZIONI E CONFORMITA’ 

Conformità a 
norme 

Conforme al Reg. UE 934/2019 
Prodotto non certificato biologico ma ammesso per la 
produzione di vini biologici, se non reperibile 
la versione bio (Reg. CE 203/2012) 

OGM Non contiene OGM, non proviene da OGM 

Allergeni 
Contiene solfiti. 
Non contiene altri prodotti della lista presente nell’allegato II 
del Reg CE 1169/2011. 

Confezione Confezioni conformi per il contatto con gli alimenti 

Etichettatura 
Coadiuvante - Non deve essere indicato in etichetta. Lista 
additivi / coadiuvanti Reg. (UE) N.934/2018. 

Origine del 
prodotto 

Prodotto nella zona UE 
Origine della materia prima: UE. 

 
Consultare la scheda di sicurezza prima dell’uso.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Grazie per aver scelto il nostro prodotto. I nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare 
insieme il migliore protocollo d’applicazione. Per necessità o richieste di ulteriori informazioni è a vostra 
disposizione il nostro servizio tecnico. Mail: info@vinext.it  tel. 045 858 1990 ; 335 1225521 
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