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STABILIZZANTE BIOLOGICO CON FORTE POTERE ANTIBATTERICO.
UTILE PER L'USO SU VINI E BASI SPUMANTI PER EVITARE
FERMENTAZIONE MALOLATTICA NON DESIDERATA.

Composizione:

25% Chitosano da Aspergillus niger 75% Acido Fumarico (E297)

Prodotto complesso composto da Chitosano di origine fungina ed acido fumarico.
Il prodotto & privo di allergeni e non contiene prodotti derivati da organismi
geneticamente modificati.

Utilizzo e vantaggi:
Controllo biologico contro le popolazioni di batteri soprattutto quelli lattici.
Utile nella conservazione delle basi spumanti.
Puo essere usato durante la rifermentazione in autoclave.
Disattiva e rimuove totalmente le cellule batteriche dai vini trattati.
Oltre I'effetto di controllo biologico il prodotto ha un effetto acidificante grazie
alla forza acida dell’acido fumarico.
Permette di ridurre 'uso della SO2.
e Previene la proliferazione di batteri e brettanomyces durante I'affinamento di vini
rossi.

Dose e modalita d'uso

Stoccaggio di vini bianchi e basi spumanti: 20 - 40 g/hl.

Affinamento vini rossi: 20 - 40 g/hl.

Avvio rifermentazione in autoclave: 5 - 20 g/hl.

dose massima prevista dal codex: 40 g/hl equivalenti a 10 g/hl di Chitosano.
Modalita d’uso:

Sciogliere in acqua fredda o direttamente nel vino in ragione di 1:5.
Aggiungere al vino garantendo 'omogeneizzazione.

Confezioni

Pacco da 1 kg, pacco da 5 kg.
Conservazione: Una volta aperta la confezione si consiglia di usare il prodotto
velocemente.
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Conformita a Reg. UE 934-2019

norme Conforme al Codex OIV e al CODEX ALIMENTARIUS 45°
Commissione del 25 novembre 2022
Per uso enologico, per uso professionale.

OGM Non contiene OGM, non proviene da OGM

Allergeni Prodotti della lista contenuta nell’allegato Il del Reg CE
1169/2011: nessuno.
Non contiene prodotti allergeni.

Etichettatura Acido Fumarico (E297) - Non deve essere indicato in etichetta.
Lista additivi / coadiuvanti Reg.(UE) N.934/2018
Confezione Confezioni conformi per il contatto con gli alimenti

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. | nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare insieme il
migliore protocollo d’applicazione.
Per necessita o richieste di ulteriori informazioni é a vostra disposizione il nostro servizio tecnico
mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521
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