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PRODOTTI ENOLOGICI

#Enol S

Next Clar EPL Rapid

ESTRATTO PROTEICO DI LIEVITO (EPL) ATTIVATO CON CHITOSANO
DI ORIGINE FUNGINA. OTTIMO PER LA CHIARIFICA DI MOSTI E
VINI. EFFICACE, VELOCE, SENZA PROTEINE DI ORIGINE ANIMALE.
NO OGM - ALLERGEN FREE.

NEXT CLAR EPL RAPID - | Vantaggi:
e Ottimizza la chiarifica e la flottazione dei mosti.
Azione rapida grazie alla veloce flocculazione.
Riduce sentori di amaro e ruvidezza in bocca.
Riduce la componente fenolica responsabile all'imbrunimento e all’invecchiamento
precoce dei vini.
Protegge gli antociani nei vini rossi e rosati.
Migliora I'armonia sensoriale del prodotto.
Azione chelante verso i metalli, compreso il rame.
VEGAN: Non contiene proteine di origine animale.
ALLERGEN FREE
Ammesso per la produzione di vini biologici.
Etichettatura: Coadiuvante, non deve essere indicato in etichetta.

NEXT CLAR EPL RAPID - Che Cos’e:

Estratto proteico di lievito con contenuto in proteine maggiore di 80%. Il prodotto e
catalizzato con chitosano di origine fungina che permette una veloce formazione di
gelatina e una chiarifica rapida ed efficiente.

NEXT CLAR EPL RAPID - Dosaggio e Modalita d’'uso:

Chiarifica e flottazione di mosti bianchi e rosati: 5 - 15 g/hl.
Chiarifica di vini: 5 - 30 g/hl, previe verifiche preliminari in laboratorio.
Dose massima consentita 45 g/hl (Reg. UE 934/2019)

Modalita d'uso:

Disperdere il prodotto in acqua tiepida in ragione di 1:10.

Mescolare e lasciare riposare per 30 minuti.

Mescolare nuovamente ed aggiungere alla massa da trattare garantendo
I'omogeneizzazione.

NEXT CLAR EPL RAPID - Confezione e Modalita di Conservazione:
Pacco da 1 kg; Sacco da 25 kg.
Conservare il luogo fresco e asciutto.
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Le informazioni riportate corri: a quelle di ili allo stato attuale delle nostre c ec L'utili & tenuto ad operare secondo la legislazione vigente nel
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ENOLOGICI

#Enol

DICHIARAZIONI E CONFORMITA'’
Conformita a norme Reg. UE 934-2019
Conforme al Codex OIV e al CODEX
ALIMENTARIUS 45° Commissione del 25
novembre 2022
Per uso enologico, per uso professionale.

OGM Non contiene OGM, non proviene da OGM
Allergeni Prodotti della lista contenuta nell’allegato I

del Reg CE 1169/2011:

nessuno.

Non contiene prodotti allergeni.
Etichettatura Coadiuvante - Non deve essere indicato in

etichetta. Lista additivi / coadiuvanti
Reg.(UE) N.934/2018

Confezione Paccoda 1 kg
Sacco da 25 kg
Confezioni conformi per il contatto con gli
alimenti

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. | nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare
insieme il migliore protocollo d’applicazione.
Per necessita o richieste di ulteriori informazioni é a vostra disposizione il nostro servizio tecnico
mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521
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