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FermiNext SUPER X 
CEPPO IBRIDO NATURALE, CEREVISIAE X BAYANUS R.F. UVARUM. 
SPECIFICO PER LA PRODUZIONE DI BIANCHI DI GRANDE COMPLESSITÀ E 
ARMONIA. 

 

  VANTAGGI                                                                                                                                                                                                                   
 

• Esaltazione del carattere varietale con forti note di fiori bianchi e spezie dolci, per la 
produzione di vini con grande complessità aromatica.  

• Alta produzione di glicerolo che risulta nel vino fermentato in volume e morbidezza in 
bocca e di grande equilibrio.  

• Risulta un buon fermentatore fino a 14,5 % vol alcol con buon range di temperature. I 
migliori risultati si ottengono fra 16°C a 18°C). 

• Bassa produzione SO2 e di H2S.   
• Basso produttore di ac. Volatile (<0,24 g/L)  
• Richiesta azotata: bassa. 
• Fattore killer: sensibile.  

 
 

  CHE COS’È  
 
Ceppo ibrido naturale sviluppato in Francia. Strumento utile per la produzione di bianchi 
corposi, rotondi ed eleganti.  
Ottimo per la fermentazione di bianchi in recipienti di legno.  
Per ricevere il protocollo con i consigli di utilizzo contatta il nostro servizio tecnico al: 
info@vinext.it  

 

  DOSAGGIO  
• 20 – 30 g/hl Per la prima fermentazione.  

 

  MODALITÀ D’USO  

Reidratare il lievito secondo le indicazioni sulla confezione.  
Per maggiori informazioni e per la preparazione di pied de cuve, contatta il nostro servizio tecnico: 
info@vinext.it  
 
Temperatura consigliata di fermentazione: 17 – 24°C 
Richiesta azotata: media.  
Affinamento sulla feccia: eliminare la prima feccia.  

 

  CONFEZIONI E MODALITÀ DI CONSERVAZIONE  

Pacco sottovuoto da 0,5 kg (scatola da 10 kg) 
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  DICHIARAZIONE E CONFORMITÀ  

Conformità a norme 

Reg. UE 934-2019 Conforme al Codex 
OIV e al CODEX ALIMENTARIUS 45° 
Commissione del 25 novembre 2022. Per 
uso enologico, per uso professionale. 

Ammesso per la preparazione vini biologici Sì     No  

OGM 
Non contiene OGM, non proviene da 
OGM. 

Confezione 
Confezioni conformi per il contatto con gli 
alimenti. 

Origine del prodotto  EUROPEA 

Etichettatura 
Coadiuvante, non deve essere indicato in 
etichetta. Lista additivi / coadiuvanti 
Reg.(UE) N.934/2018 

 
 Allergeni 
  

Non contiene prodotti della lista 
contenente nell’allegato II del Reg CE 
1169/2011 (certificato gluten free)  

 

 
 

  SPECIFICHE ANALITICHE  

 limite legale CODEX 
enologico 

Valori garantiti da CQ Vinext 

Stato fisico -- Granuli colore beige chiaro 
Cellule vive/gr >10 miliardi >20 miliardi 
Lieviti non cerevisiae <105 Conforme 
Batteri acetici <105 Conforme 
Batteri lattici <105 Conforme 
Sostanza secca >92% 95% 
Umidità <8% 6% 
Ceneri <5% 4% 

 

  
 

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. I nostri tecnici rimangono a vostra disposizione per studiare 
insieme il migliore protocollo d’applicazione. 

Per necessità o richieste di ulteriori informazioni è a vostra disposizione il nostro servizio tecnico 
mail: info@vinext.it - tel. 045 858 1990 ; 335 122 5521 

 


